
R H U M  A G R I C O L E   -  G U A D E L O U P E  -   I N D I C A T I O N  G É O G R A P H I Q U E

COULEUR
ensoleillé

NEZ
maracuja et cannelle

TEXTURE
douce

BOUCHE
attaque ronde et moelleuse. La
légère acidité du fruit vient
renforcer la fraîcheur apportée
par l’alliance du rhum, du sucre
de canne et des épices.

ARRANGé Mangue passion
30%vol. 

PASSION  SOUS  LES  TROPIQUES

C ’est avec passion que la maison Damoiseau a
développé cette gamme de rhums arrangés
aux mangues  et  aux  fruits  de  la  passion
fraîchement  coupés et mis instantanément en
bouteilles avec du rhum  agricole  de  la
Guadeloupe , du sirop de canne à sucre et de la
vanille . 

Une macération soignée en fait un produit
particulièrement savoureux . Une garantie
"Produit  pays" !

Le  rhum  arrangé  s'appelle  aussi  punch  aux
Antilles (à ne pas confondre avec le punch
planteur à base de jus de fruits). À l ’origine ,

punch vient de l 'hindou « panch » qui signifie
cinq . Cinq ingrédients sont utilisés : rhum ,

sucre , fruit , épice et thé . Si le thé n ’est pas très
courant aujourd ’hui , les aromates fonctionnent
aussi très bien .

Notes de
dégustation

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommeR avec modération

PUISSANCE INTENSITÉ RONDEUR FRUITÉ ACID ITÉ ÉP ICÉ

MODE DE DÉGUSTATION

À conserver de préférence au frais.

Une fois la bouteille ouverte, pensez à la remuer
régulièrement pour une meilleure conservation.

Pur ou allongé avec une tonic ou un ginger beer/ale
Le petit plus : ajouter un trait de rhum blanc pour
ajouter des arômes frais typiquement agricoles.

BELLINI KREYOL - BLOODY MARY- ARRANGE TONIC


